GUSTI

FIORDILATTE RICOTTA E FICHI

con latte e panna fresca con ricotta di pecora e fichi caramellati _
AMARENA VIGNOLA CASSATA SICILIANA /
con latte e amarene con canditi e ricotta di pecora - .
STRACCIATELLA  CHEESECAKE LAMPONE & =~
con cioccolato fondente con cream cheese e salsa di lamponi )
CREMA BISCOTTO AL PISTACCHIOWS
con uova, vaniglia Indonesia Bali gelato al biscotto con pistacchio e crumblesy g AN
MASCARPONE BACI DI DAMA e
con uova, mascarpone fresco  con nocciola e mandorle e NS
GIANDUIA CARAMELLO SALATO  +
con nocciola, cioccolato con caramello al burro salato e crumble s

PISTACCHIO TORTINO AL CIOCCOLATO &

Lab. Art. Giuseppe Schiliro Bronte con latte, cioccolato e torta al cioccolato

CREMINO NOCCIOLA YOGURT/BIANCO

Az. Agr. Nocciole D'Elite , Cuneo  con yogurt bianco intero

LIMONE (& CI0CCOLATO FUSO

con limone di Siracusa con cioccolato fondente
FRAGOLA & CI0CCOLATOFUSO Noccm@

con fragole con nocciola

MANGO MANDORLA
PASSIDN FRUIT @ Mandorla cruda di Avola, Sicilia

Az. Agr. Munafo (Avola)
con mango Alphonso

EXTRA FONDENTE @ v

Cioccolato fondente Valrhona
Repubblica Dominicana fave di cacao 80%

GRANITA GUSTO DEL MESE

LIMONE
ERACOLA STRACCIATELLA

COCCO

MANDORLA CRUDA

di Avola - Sicilia elafideldde

e cioccolato fondente
GELSO

@ Senza lattosio,

Vegano
Slow Food Italia e il presidio operativo per La cross-contaminazione

la tutela della biodiversita alimentare  non puo essere garantita



TASTE

FIORDILATTE RICOTTA AND FIGS

with milk and fresh cream with sheep ricotta and caramelized figs
AMARENA VIGNOLA SICILIAN CASSATA :'
with milk and sour cherries with candied fruit and sheep ricotta | ‘\\
STRACCIATELLA  RASPBERRY CHEESECAKE s -
with dark chocolate with cream cheese and raspberry sauce ;’;
VANILLA PISTACHIO COOKIE |

with eggs, vanilla from Indonesia Bali cookie ice cream with pistachio and Crumblh "y

MASCARPONE LADY KISSES

with eggs, fresh mascarpone with hazelnut and almonds
GIANDUIA SALTED CARAMEL

with hazelnut, chocolate with salted butter caramel and crumble
PISTACHIO CHOCOLATE CAKE

Lab. Art. Giuseppe Schiliro Bronte with milk, chocglate and chocolate cake = : |

HAZELNUT CREMINO PLAIN YOGURT

Nocciole D'Elite Farm, Cuneo with whole plain yogurt

LEMON & MELTED CHOCOLATE

with Siracusa lemon with melted chocolate

STRAWBERRY @ MELTED CHOCOLATE HAZEL@‘r
with strawberries with Piedmont hazelnut

MANGO ALMOND
PASSION FRUIT @ Raw Almond frc§gvola Sicily

/

with Alphonso mango Munafo Farm (Avola)

EXTRA DARK Q0 e

Valrhona dark chocolate
Dominican Republic 80% cocoa beans

GRANITA FLAVOR 0.T. MONTH
LEMON
S — STRACCIATELLA
RAW ALMOND COCONUT
ST e e
MULBERRY

@ Dairy-free, Vegan

Slow Food Italia is the operational body for  Cross-contamination
the protection of food biodiversity cannot be guaranteed



